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Depuis 1875 a nos jours, -
fidele a son image "tradition et qualite"
sont les maitres-mots

Jadis, d'un simple atelier aux outillages rudimentaires, aujourd'hui,
une usine modere équipée des maleériels les plus sophistiqués, et
a la pointe du progrés.

Précurseur dans ce domaine, EUROP-FELIX, soucieux de
l'environnement, a équipé son Usine d'un systéme d'épuration et de
traitement des eaux usees des plus performants, répondant ainsi
aux normes écologiques les plus strictes imposées par la
Iéﬂislation.

EUROP-FELIX est particuliérement fier de compter parmi ses
Maitres-Orfévres quelques "Meilleurs Ouvriers de France',
poursuivant, selon la tradition, la conception et la réalisation de
modéles adaptés a I'hotellerie, certain qu'a travers les siécles, les
seules valeurs qui durent le doivent aux hommes qui les
respectent.

Ce maintien de la tradition dans la
continuité de notre collection, et dans la
Euahté de nos fabrications font choisir

UROP-FELIX par les plus grandes
tables de la Gastronomie, de 'Hotellerie,
les Ambassades, et les plus prestigieux
Etablissements, nationaux et
internationaux.

Pour concevoir son Orfévrerie, EUROP-
FELIX et ses Maitres-Orfévres allient le
savoir-faire et la tradition a l'indispensable
qualité des métaux de base, qui sont tout
spécialement sélectionnés en fonction
des contraintes de leur utilisation. Ces
métaux sont fabriqués & partir d'alliages & haute teneur en nickel,
Earantlssant_ une totale qualité alimentaire.

e métal doit également avoir une trés grande dureté pour que les

ieces soumises a la brasure, & 45% d'argent, gardent leur rigidité,
acteur essentiel contre toutes déformations.

Tous les accessoires montés sur nos pieces (anses, moulures,
poignées, etc.) sont brasés a trés haute température, leur assurant
une utilisation professionnelle sans contrainte.

L'opération la plus délicate consiste a polir, avec le plus grand soin,
toutes les pieces devant subir un traitement électroplastie, pour
étre soit argentées, ou dorées. De la perfection de cette opération
de polissage dépend, en grande partie, 'aspect physique des

ieces et la dureté du revetement final.

UROP-FELIX garantit, pour un usage professionnel intensif,
toutes les pieces sortant de ses ateliers, par 'apposition de son
Eoingon de Maitre - le poingon carré -, et par son propre sigle.

UROP-FELIX perpétue le savoir-faire de ses Maitres-Orfevres
d'antant, tout en créant et en imaginant des besoins nouveaux pour
sa clientéle fidéle aux Arts de la Table frangais a travers le monde.

o

Since 1875 up to now
"EUROP-FELIX" has remained faithful to its brand image "tradition" and
"quality" are the keywords

From plain workshops with rudimentary tools at the time of its creation,
EUROP-FELIX factory has turned into an ultra-modern production unit,
equipped with the most sophisticated machinery and using the most advanced
techniques. A precursor in the oecological field, EUROP-FELIX has equipped
its factory with the most efficient purifing unit to process its waste water, thus
complying with the most severe regulations laid down by the French Authorities.
EUROP-FELIX prides itself on counting among its master silversmiths several
who have been awarded the title of "Best Workers in France" continuing
according to tradition to conceive and create models especially adapted to the
hotel and restaurant business. For EUROP-FELIX is convinced that the only
values which last throughout the centuries can be kept up under the sole
condition that men respect them.

On account of this respect for tradition in the continuity of our collection and in
the quality of our silverware, EUROP-FELIX has
been chasen by the greatest French gastronomic
tables, the international hotel business, the
Embassies and the most prestigious establishments
both in France and all over the world.

To conceive its silverware,

EUROP-FELIX and its master silversmiths combine
great expertise and tradition with high quality base
metals, which are especially selected according to
use specifications. These base metals are oblained
from alloys with high nickel content, ensuring fotal
safety for food use.

] These metal sheets have likewise to undergo a very
= = careful checking and a specific processing which
ensure absolute guarantee against any micro-crack likely to appear during the
pressing and stretching operations.

Another requirement for the metal sheets is a great hardness, so that the pieces
which have to go through the silver brazing operation -with 45 % silver content -
can keep their strength, a factor essential to avoid any strain.

All handles, fancy tops and decorated rims fitted to our silver items are brazed
at very high temperature, making them very resistant for professional use in
kitchen.

All pieces having o go through the galvanoplasty process, to be either silver or
gold-plated must first be polished with the utmost care. This a most delicate
operation, since the physical aspect of the pieces and the resistance of the
plating depend for a large part upon the successful carrying out of the polishing.
EUROP-FELIX guarantees that all pieces produced in its factory are well
adapted for intensive professional use by means of the silversmith hallmark
stamp “the square stamp" together with its own stamp.

While keepfn? up the traditional savoir-faire of its master silversmiths,
EUROP-FELIX makes it a point of creating and conceiving new articles to meet
the needs of its clientele - the great tables faithful to the French "Arts de la
Table" throughout the world".

REEVRER)

CONFORMEMENT A LA LOI FRANCAISE DU 1 JUILLET 1983, CE POINCON CARRE AVEC LES INITIALES DE NOTRE MARQUE GARANTIT DE
FACON ABSOLUE LA QUALITE DE NOTRE ORFEVRERIE EN METAL ARGENTE.

LE DEPOT D'ARGENT EST CERTIFIE PAR LE CHIFFRE « 1 », PLACE DANS CE POINCON, L'EPAISSEUR REPOND AUX NORMES AF.N.O.R
REGLEMENTAIRES DANS LE DOMAINE DES METAUX PRECIEUX. 33 MICRONS MINIMUM.

IN CONFORMITY WITH THE FRENCH LAW - JULY 1st 1983 -, THIS SQUARE STAMP WITH OUR TRADE MARK INITIALS IS THE ABSOLUTE

GUARANTEE FOR OUR SILVERWARE QUALITY.

THE SILVER DEPOSIT IS CERTIFIED BY THE « 1» FIGURE, PLACED ON THE STAMP. THE THICKNESS OF THE DEPOSIT MEETS THE
REQUIREMENTS OF THE A.F.N.O.R. STANDARD IN THE FIELD OF PRECIOUS METALS. MINIMUM 33 MICRONS.

—h—
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EUROP FELIX,

depuis 1875, perpétue & l'aube du 21° siécle la grande tradition de
l'origvrerie francaise, alliant & 1a fois le savoir-faire artisanal de nos
orfevres (certains d'enire eux pouvant s'henorer du titre de meillaur
ouvrier de FRANCE) et les techniques de pointes dont nos ateliers
sont pourvus.

La conjonction de ces deux maitrises conférent & nos produits, les
qualités indispensables qui sont 4 i3 base de notre rayonnement
international,

Ces quelques chichés permettent de suivre les principales étapes de
fabrication a Mintérieur de notre usine de TOULOUSE.

o

Since 1875 on fo eve of the 21 century, EUROP FELIX has been
ensuring the perenniality of the greal Franch silvenwara tradition,
uniting the craftsmanship of our silversmiths, some of them have
been awarded the title of ‘Best Workers in France” with the mast
advanced fechnigues our faclory is equipped with,

The successful association of these fwo mastenes endows our
products with those indispensable qualities, which have made our
articles renowned not only in France, but also throughout the world
These few ilusirations will halp you follow the main phases ol the
manufacturing process at our TOULOUSE factory.

1. Ciselure d'un modéle | Chiselling

Maitre orfévre, une nouvells pidce dans un bloc de
mial.

Masier Stvermith ‘Best Workevs in France”

chisailing & maw pioce ouf OF 8 maial biock,

1. Estampage / Stamping

Mise en formi d'una pbce & parts dune matrice sur
prasss hydraukique,

Stamping @ piace out of 3 dig S8t on Mydrauic press
1 Repouasage | Spinning

Techhique ancestrale ulksde ancon e NOS [ourk pour
former en quanditg limitde des piboes de rivolution
Thiz iradiiona fechnigue is i used nowadays lo spin
sirgahle pravas in bmudad Quanites

4, Brasure manuelle o1 brasure par Induction
Sitver torch and inductive brasing

Procidd qui consiste & fier dune mansére solidaine
des alaments décoralits ou lout autre accessaire, &
haule lempetatura

Techmical process which coRSists in joiing logelher
dacoraiive alements or any other accessores al very
gl Mol

5. Polissage robolisé | Robolized palishing
Technigue nouveda de grande productivisd limitan
mbervantion humane

Mew fachnigue usad for iange scala production hmiting
the indprvonton of human hand.

. Polissage manuel | Hand pollshing

Crigvre pxécidant un polisEAga minutitux dune pbce
avan! angeniura

Silvarsmith palishing a peece carslully belors

siverpiaing

7. Argenture (principe de galvanoplastie)
Eleciroplating

Plateaus somant dun bain dargen.

ftarms js! coma suf of A siverplating bath

B. Avivage' Shiny finishing

F'n-':ss.a-ge hina| donnand le fustng et Néclal & la pacan
Tha “Enishing louch™ phving a plece its lusire and
gitienng aspect,

9. Gravure assisbee par ordinaleur | Computer
aided (engraving)

Technigue récente. offrant souplesse ot fabditd dans
Ie reproduclion de toute parsonnalisation

Racent lechnigue oifanng Sexibiity and faithful
reproducion of any lopolype or Coal-ol-anms
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@) Plat a poisson (B) Plat ovale (C) Plat rond
Fish platter Meal platter, oval Meal Platter, round
Dem Din g dem Ain Qem O
BOX 5 Twinm m- Feg BamX 51y rd [L.ET
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plateries

@ Plal & poisson @ Plat ovale @ Plat rond
Figh platter Meal platter, oval Meal Platter, round
Oem Bin Al Bem D Rl Dem O Rl
XS HAKT izn.m TR T e ] e v
mEn TR 124 nam ®AIE s XE e mm = e nnm
0B Nz e R ] “MaaXTm niem | W Mis nme
0% 40 R MeRm  mKa 323K3 mm [ [T wOn
FTTH {530 18 51 e " 114 1nm
5130 Tarines BT 153a 15008
snm WKl mem -
55 138 HsaKis I
B4y S UFX Sy TIES. 09
- Tax 48 Taaki8e nam -
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escoffiers et cloches

E
n
24

(A) (B) (C) Piats Escoffier avee (D) Cloche sans moulure, pourplat  (E) Série Riviera - Cloche pourplat  (F) Cloche pour plat rond,
couvercle/ Vegetable dish ovale el rond/Cover for meal ovale / Cover far meal platter - série Riviera / Cover for meal
Escoffier with cover platter, round and oval oval platter - round

Don fin H cmie In i, comgt Bemfin Hem Hia Rif.  powr plat ovais' Bemdin Hom Hin A, poor pial cvalel

0 1 ey, vl 10 18 plaiar, owal

MEXD WgXTIE 4 1y WS 1 % ;;z ; : 1__2as bATM " DX5cm

Plus disponible 45 0 ki L] T
PEYRT a0z 7 fan obeE 1 Not available 1144 7 2,08 8 7 c4n OeWe  ° D3dem
t i N T i 7 Fes SMAM C Ddem W fles 75 Zinb DISOMM - D05em
SN Wuakiim ¥ Fai 1MW T 315 T Fes BMLM " DdScm
[] I8 2 \ - fah
Ay Makiies T Fan OB 3 :;_:r: [] ‘ilj: m - : 50::
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cloches

@ Cloche “Rélro™ avec moulure seulement Cloche & bord - embofiable @ Cloche a baretle / Plate cover
Cover w/rim only Plate cover stacking
I!_un Oin L Ret. Oem __Din Rif Qom Qi
" 712 M B B4 Qw0 I
n B = am = = T forai K] 3 L) =
el Wiz ] wsm ' o
(D) Cloche “Dauphine” sans (E) Cloche “Impériale” avec Cloche festonnée - avec (@) Cloche & muffin
maoulure moulure [ “Imperial” cover moulure, filels seulement /
Caver w/o rim anly wilh decorated rim only Festooned cover - with “Filels”
Pour bn cholx fok graines, valr pape & [ Sed Page Mr. decoraled rim only
B for fancy g
Bem Bin Rl Dem [ i Dem Oin Bt Bem Bin Rt
0 ™ Twmm v KT wum @ i ) R
] B L B T [ MW sy su mum
B g nem nm 000 8 mes 2 _ fas usen 19
T haa L T 10609

“LES MOULUAES ET LES GRAINES DOREES FONT L DAUET DUNE CELMNDE SPECIALE"
SHOULD YO WASH GOLD-PLATED RIMS AND FANCY TOPS. PLEASE CONSULT U5
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moulures

Palmeiaie
Moderme

Godrong
Lomis XV

Rubams-cioisds
Lowis XVI

Emipire
Empire

Daucing
Classigue

Filets
Louis XV

Arl dico
1830
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(A) Soupiére "Galaxie™ sur pied ® Légumier “Galaxie” () Soupiére avec couvercle, sanspied () Sauciére sur pied
Soup lurean with foot Vegetable dish / Soup treen, w/tover, wjn foot Gravy hoat, with foot
@em Qin  ims or Pl corps A cowverc @em Qi Ew or R corpa Al couveoe Oem Qin v w Rimm R avec fom  Qim itre o Rkt
oopiite  Cover only Wgumier  clwld Oy refnaliy 8! mipiine/
Aureen vegritie dih i rim wivim
e P = . T T g, . —T TV
'1; o 18 M_lm% 13 CRET I N :g E:'E EE‘ ; 7 :11&..%_
] 1 ; 1 &5
51'-:_.“25?:, 'ﬁ%ﬂ“ ﬂ?ﬁﬂ — — i [ 81 10un o4O
B33 $3 1 iErdoh disAe
fep 38 123 DEHM HIMM —
@ Bol & soufflé avec anses coguille / Souffle bowl wishell handles
Bom D Hem Hi RS aver moulune fem Din Hom Hi= Rl aveC moukse
wrm wrm
w4 ! 148 Anyion I5__Gm & uy nxume
12 4m 75 um 1RKLD8 T ] 1z 1030
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(&) Souplére sur pied (B) Légumier
=" Soup tureen wilh foot Vegetahle dish

Bem DBin ke or Rl oops AL couverts Bem  Din

N o
Eoupime  cover anly

Pl corgs Rbl coumercie

i 1] (1] &
Bas 4 M TR NN 1® FAT- I F
S — - T ¥ -: T ¥ 2

ar At

7 S
03 Wi 14808

o

soupieres légumiers saucieres

S o |
r}

i
¥ ]
o i

Vil
AN
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i g
] o

=%
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) et

(C) Soupiére individuelle avee (D) Sauciére sur plateau / Gravy
couvercle / Individual soup boat w/attached saucer
lurean

Bem D& (217 e REt gang Beems D& e ol

bt

Vel i

(PR 11} 51

1
B

RAl s Pl avee
meumAwin moulny
BECORABAR HiM Wi T
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plateaux de service

Plateau de service :  Plateau rectangulaire de service pour 4 assiettes de @ 30 cm
Rectangular Service tray with handles 1o carry 4 plates ol 11°

Dem Do A
A B3X %8 FTYEYEAT] (T 4 i | pites )
8 CFET RWA T Sl fpies

LENQueuT Sarrs DOsgriest | MEFEUIES wiTUI hantdie.
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(&) Plat & Mautan rond sans anses @ P
Lamb platter, round, withoul ~ Serving tray - oval avec anses / Lamb platier -

handles = Avee anses / with hanidles = Sans anses / without handles rectangular - with handles
Rem B Rt B o 0 em om D om Rat

W EBA 36 e X 7 4 nne

lat de présentation ovale / () Plat & mouton rectangulaire

1] ¥m nIr.ee HMALM Wizxii LM TwgEi3a
70 27 172 0812.09 &1 X8 MEN B X3 M2

Tadert ot § Tawian Bl ler ek il Rl 3T R

Termriars e oy g Medmo e wiad Sk 1‘3
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(A) Plateau de service rectangulaire Sans anses | wilout handles (C) Plal & cake / Cake platter @ Plateau de service / Service tray
Service-lray - rectangular Avec anses [ with handles
Avac ansas / with handles
Qem  Din R v RH Oem  Om Pl e Piel. sam Gem  Din Pl avec Rl ears Gem  Om Rl g Rél um
moulanefwTt mokurswilhoul MmOULIE SN Mo hou Moy Moy It T e w0
BRCONNG Fm . SRCOad fim feconaled (M detonned m wiim iy i decniated Fm dbooraded fim
AEXME 17aaXiiza M0S0R Lo AN WMK0s MMM e HE2 MXIm 1109.09 05,00 AW WAT oM LR ]
WX 191aKiiae IMLE NI IETEKIZLE AR DETE. 09 65X16 2512X6 1/4 0591.09 0679.09
STRAS ZsaxiTas  06TH.0N 45X 35 tTaexiiaa o6 84,09 R atet | withoul Paralies |
E2N48 MasKiSia 105008 KM thanisin 1AL meL -
GINS MasXETe  moLm - SIX45 sAN1Ti4 DTN OMS.OW F[AW 1IXT 18 MM MW
BEMSZEL e MMN e e 60X 40 23 w2189+  7048.09 0268.09
IRES Miangnen  EZREW | - 62X49 24X191s 105309  0268.09

Demermom: sam e sme |/ menunes wisoul fandie.
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plateaux de service et divers

(A) Plateau rectanguaire (8) Plateau addition (€) Plateau de service, sans anses (@) Plateau addition carré
Service-tray - rectangular Bill tray Service tray, wilhoul handles Bill-tray, square
fon @i Rl e Ad e Bon Ol A R Bem Bin Rl e Rl e Oem B LU R, s
ol Moot e mounee mosurrswihogt
decorales tm deomated i decoratedt im - decorired s dacorated fim  doortid ran dacoealed fm  decorinsd rem
WA Trafow 1oASA 196A.00 19X12 71aXd3e OSSN 042609 BmENNE WAL 1MW [T IEX1E TieNTra 13000 882,00
& Plateau petits-lours, avec anses () Plateau rond (H) Plateau a monnale (1) Coffret & cigareties ou addition
Cookies-tray, with handles Round tray Change tray avec inlérieur bois/ Clgarette or
bill box, with wood insert
Pem Qi . popc LT Qem Qi LR Rl e Dem in P, et A s
mogremie, me i thoo ke e e e mohteinll ettt
AW MBI .09 *5any e/ WInout handes AN Swkdm - BA25.00 Plus disponible
AW TMKEu BN nee.m Fi] [ wirm ore.m Not available
T Bwm 5500 35700
+ ems; arnen / WIEh Fandies
] 948 0442 09 D4 09
T LET] 58,08 .o
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plats a tarte et patisserie

Présentoir & petits-lours Plat & larte
Petits-fours stand Cake stand
Qem Win Hem Hia RH Dem @n R wec R, zam Qem 0Oin Hem Min o Ridoec Alum Dem @i MHem Mia Al ovec R s
LT jufyie Mg Soubee miie  Miukee
e Wt ok i " whism - whin whin__woin
A - Priumatulr “Frigéric” | 0« Prat b cane rectmpuiaice, sam g | Cake-iray, £~ Piat i riy wur phed / Cake shand - G - Pisteau peifts-foury | Peimis brary staed |
128 5 H Stz 1000 recissqulwr-wibeal: 00 N Mes M by ENLDE  BMT s aved pled
B - Pricveniir Peiity-igwes 2 platesss ; BE1E HKEW 0WLm DE70.08 35 13m M vy IGO0 DMOXEs M Oip 125 & 1MEM  1ee
Meth  413%50 15 EEUN T F- 17 BM 125 5 RS0 DA
€ - Prdsastalr Palits-ioees 7 plstusus - 30 148 S0 ecaespled — -
Meld  41a%503 15 5ra 199708 2 fw - - RHNT.00 ek bh
L T I = BES. WS
— Hal-Flwbioce somped /Coaploty
o f1ay - S 1L
— B = = Wi mSim
¥» Yy - = e w0t
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serviteurs muets et portes mignardises

Serviteur muet / Cake stand
Etagére el présentoir @ mignardises

Qem Oin Mem Min . wvee moclure R4 tans moulin Bem Din H.em Hin Rl mvee moulure R, sems meulery

Wi geconmied e D deconried nm Wi CeCordied M e decoegieg mm
Simxm  paxnmkn S B nm  wMm 0SN TwXewiw 3 9w - AL
;.'II:IIIE Rmiilasiin 43 L3 ] D00 Em fux 25 B ] 118 - Lo A
{:2.5_:5"2_2_"5':!_5 guaximKEn M FRL] D500 iz lxsxn  swxswxen  m 943 e 159,09
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Hem  Hia (]
A - Saupoudreuse " Godronz”
2 dispanzar 15 5 0137051
B - Moulin & “Godrons”
| 18 T (4 0§
C - Mowtardier “Godrons™
Mustard MS Sa L0

L] ] 0120091

) EL] 33 mianom
F - Moutardier “Jupiter” /
Murard pet

i weec moulo Al s oufur
with decorsied rim withoot ecombed rim
LA ] LTS . meape a0

0 - Manturs pous saliée, pﬁmlhl mowlardier |
Stand lor pepper, 531t Ans mistard

Bem @in Hzm H.in Rif
L h | 1] fite wiLm

Han H.in

LN-] Win REL avic moglere  F#Y 4308 mOUNLN

Wi SRCOTIIES T eEtul ShIOrited rm

H - Mizulin & - hagun el eapuchan sigeiles
Puurmiu il

] 33 17m.. 153208
| - Salikre poyer - hague ot capuchan angentds
Balt shakey
i s umm Ao
M mm LI
J - Polwvibrn coms cristal
15 71w 1826.090
K - Eafidire corps erivtal
Salt shakar
& 21 a0
Bem @in opch m R

L « Pane-mowtardioe gu conditurine svee plateau
Muzstarid pod or jam hodder, 2 campal

WIS TiX5 5 F ]
M - Suupoudrevse | Sugar dispenser
Hem:18S HislGs 1850.08
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Rl v maulers A o moolunt
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Il Salikre boul métal /| Sl shaker

Wem (L]

13 131189 A
l.'l Maulin i pobore el metal | Pepper midl
31 131z B210.08
H.em Hin Bt
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Sall ghaker and pepper mill hobder
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Pepper m
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Hulller ot vinaigrier | 0il and vinegar sel

L
A - Hublies “Balazke” @
Eoretie of rechangs Spmmpaes MGOSOS
B - Huillier “Fil~ 125,08
Euretts 8 rachangs | Sra glack 1095.08
C-Hullier “Lume” * L
Berwiie de rechange / Sgare glasy 1304.65 [
Qem An Hed avec mmeuie. L s mauie
wilhh fecorated im  without decorated nm
- Su N de
Table nember banquel
b N I— T D -
E - Fromagie & bastule avec intdriour verre
Parmesan Jar with glass Insen
g 43 132,08 neam

it verrs | Sgate glass 1327.08

i Plus disponible / not available

Page 22

Menu eard halder and numbar

E__ 12 4%y’ 10508 Rim
G 13 43 menes Dazs.09
H s 2 - LN
LR S L S
J_ 4 Vieesee- O mew
K_ 55 3w — Gravé BgE0Y
L 4 117 i 2]
M - Porle "Baguetin ™ Dragon [ Chop slick holder
N - Pelie & agperge / Asparagus server

(L i Y]

—h—

ménageres et accessoires divers
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Page 23

Dem L . e moslure Rl sans moslu
Wil Secomied e walhOuE decanted nm

A 188 71 (et RLL RS ] TI5EM
LI S 51 M i .
E mu § 13 Armmieniem - e
b StaEchik MOS0 1359 0048595 08
E_ITX1S  8xd Rectngulaire T =
F_n 708 Lakange L] 1Tm
g u 4 11 Cioquilie - o
H_ 8§ 3 132 Beutried verie + cloche = oATA 4

i 4 10 Rsintie poer eerier = L]
I & 3 3 il poi bebereir Pl - LN
Jd  MXES 503 Whkes rands = T8iS. M
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centres de table et vases a fleurs

Dem Ain H.em Hn Bl avec moukare A mang mookee

Vase & fleurs

A - Centre do tabbe,ovale sur pied / Oval cenireplece with stant

Uy Tuktizs o B ok4.mg =
Vase @ flewrs [ Flower vase

B« "Tullpe",

- - 13 1 o1ed. 9 TR
C

L2 13 1 s = Lsy ____nw
D “Gaillon”

= - 12 d b - oR.me
E -Figua-lkeurs ajourd, avec inddrisur vorre

n ] &5 2wz - 115308
Verrerie 2o rechange / Spare glass. ., 183,08
F - Plgue-feurs land plal / Flower stand w/a loal

] Lt 1] . = 1
Verrerie de rechange [ Spare glags... el ]
G - Bougeolr plgue-feurs / Candie stick wilh flower cup

12 am ] a2 - st
1 (1T [] 13 - 4as 09

21
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Dem O Mg H.in T, aves mouleey Pl sany moikre
with decomted m. withoe! deconaied m

Seau champagse / Champagne cooher

A - Geaw ovale

LD nite % LEL) LS L L

B - Sean hiconigue

w B34 n 8 - Di B9

- . | M 513 Sgau 3 place 06,09

C - Sedw & glace s pied / lce buckel w/iool

125 [! us fiw - R -

0 - Semu “Médicis™

o LEC] Fol 1" - oM

E - Szau conigue

Nk o L] "

F - Seau conlgue-anses algle / Eagle handies

R | X T == LT

G - Sedu b glacs / loe buckel

13 1L I | — E. T E— .

H - Seaw & glace | les bucke

s AL 115 S - a0
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seaux a rafraichir et a glacons

Dem (1] Heoa Hin i ivee: ol R, wanm moulery tem Qn Woem H.in B gy o Pl vy mmoyiare
suu 'auluu pangaux” 0 - Se3u Triangn
_ Bus Fo §43 mugrem  DOORBE 1h61.08 Avwc ansEs Qrapges e rs { With grape handies
-1 11.! b ® 10 14 vin du R DOBN 1184.08 ] L 5 1se magum 020009 C
K s Tw ms L bounie @M 1062 04 m 1 ] L . S—
L 1% B 16 G 17 boutele 03T004 0135.09 P - Avwz 3sen normaie | Wi s hasde
P—— ) g 25 imagum  ION -
[ P [ S B ot - [ _®m Tm B 0 oms s
18 ] L S— T oo 0 - Beau s peed. nse 140 e e [ "Liotes” hekd handied
o] W s §14 _mignem = 08 FiE] Bz i 813 boulele 1054 09 -
N 1 . 1 814 glace = Bi01.00 = 181 nh 111 pugren 137409 =
W5 & M5 10 1 win du Rkis - [N ] i Lt L) Si% gt _oss.on =
R = Sews sor pled “Godeons”
B S A SR TN N =
T T T S S -
T - Gusiere & glagoms / e spoon UL
23
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SUPPOTLS Seaux

Supporl seau champagne | Champagne coaler stand

Hom L Hal
A - suppor “Tripled” K - Panier a vin fil Réversible / Wine basket
(-5 -] W 518 m Réf.
B- hlnlﬂl'l “Ovale” 0.773.09 pour bouteille et 1/2 bouteille
n po s 165504 - -
C - Support 3jourd
Ta5 0w 1810
0 - Support "Dcloganal”  Plus disponible / not available ur
m M (3N ] PO eER Champugee octogoaal /
Mochqorsl compegrecotier 0
w LT ] S o bl Maghum Sagonal |

fer cetagenal magnum cookt
E - Suppori *Rividra®
n B L] [t ]
o] = i [50] oo seaw maghgrh [ magram cotler yhing
F - Suppori *non ajourd bk
a3 k1.8 _an
G - Support “Luze”
]

» _ MWATDR  soppert s charmugre | champugre cooker s
s » 106009 LRSfON MaGSIM / MAGHUT 1452
Ha=
L2 N WM weeovr s magrem | mageam cocier slang
1 - Supporl e Kl L] =
d - SEs champagnn anses W&E da llan / Champagne cooler
Bem Bin H o Hm Rl ra mockuni
_weth decoraied
15 "J_J _!l:-_!|_ - __! il __1!_1_!,1_._?! o
i Bas i Bun _ mageum e

25
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seaux a rafraichir et a glacons

Spau champagne oclogonal | Champagne cosler

Dem Dm mom Wl A

A - Senu champagne [ Champagos cooler

ik} [ 1’1" B 1108 bouterie
17a [[T%] H AL a0 A teosatisli
B - Seau magnum / Magaum cooles

. S e 55 1 mam

C - Seau vin du Rhin { Ahine wine coobar

173 5] 1 LY B

D - Seau b glace / boe bucket

u 53 135 414 f1ie.00

Dem fm H e i Pl avte: malur HEP ey meuane

with eCORIIS M WD DBCOrIEd fim
E - Soau & glace, avec cowvercle 3 bascule | lce bucket, with revolving cover

1 58 s 8 0344 09 aET
F - Seau b glace avec coevercle | foe bucket with covar
13 518 135 S 14 0385.09

Les articles A - B - C - D plus disponible / not available.
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platerie et cafeterie octogonale

& - Plat avale { Maat plattor, oval

[ Win H.em Hin . e e
win nim

T 1911148 - - o7E.

H - Pial curd | Meai platier. square

BEXTE 1S E13 e = - 7E.09

| - Corbaille carrée | Baske!, squars

nME 1214%8 43 134 5N

4 - Cateliéers | Coftes pol

oL Cap. o2 Rt s mmoulute
‘Wi

1 = LILLH .

K - Thiidre / Toa pol

1 5 L)

L - Crémber / Creamer

L] L[] OTET. 08

M - Sucrier avec couvercle / Swgar basin w/iid

L | 1 — 75808

Platerie et caféterie octogonale plus disponible / not available.
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Carale a décanter - Decanter carale

H.em Hmn fag =) Hat

A “Euspiinie”

] r|_;._-| Iq}n 15 i !m'l_!
B “Anna” - Lovis XV

o s < f mr tLERR ]
C “Vendange”

s Tt b 1o " LK)

Les carafes A - B - D sont indisponibles
The decanter carafe A - B - D are not available.

28

H. om H A
D “Nasily”

H s,
E “La Rose”
o 0w

e

LEET ]

*F “Louks XV
)

H.em H.n

10 i

E."'llnul:'
Fi |

1207 .08

L
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carafes a décanter

Carale & décanter “Vénus" - Rél. 0445.08
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A - Panier & vin §il powr howteille. 1/2 bouteille, magnom / Wine basked E- Cendrier & poucets | Ashiray

M - Plaieau limopadier | Round sence iray

Dem Rl i o Peit. hartn remibarn

wififi Wit £

& man 136709
woium A0 R .

45 %] o= ]

50 0430.09 0288.09

N- mﬁmb.’mhm

O.om @ in

'}5 !I" li-llﬂl

o- mlmﬂlf‘lll H'I.IW
wonm @ com @ in H in R

T Bas |55 ] Hﬂ.ﬂ-

P- mwmmimmrmmu
winien o glass insent

Bem: 95 0m:339 Hon:d HWomoiul RE N

a- mﬂmmm.‘mmm
winmm  LoAgusuf e gm Length &

a nn 'I!J'Iﬂ

Faf 123500 Dem 5 B3 e Rél 07300

B - Boupiir mu:"mnﬁm H « Cendrier conlemparain

H, tm et ﬂl.:'- JJ‘ L R, e eouorn/ wim P, an mowture /
] .‘|: [EEER ] 'll el

G- Bnuﬁlﬂrimn}ﬂmunlluuth I= mumxmmum

[+ ) ] H em n ] 0oon O

i IH [ ? 1 mram is Iw -ﬂ'.

[ - Dessous de boubsilie “croisiions” | Coaber bor beilies d- [‘.l:hl'lr}m”'lﬂmm

0.om D= R perc minduie {wivem A s ol | win ree B.om Lin ficm Min Al xany moshuoe
1" i [T 'Iu?‘. i T4 'II'|15 dwn osTT.Ma

E: Bmlliﬂhﬂ.lllll[tmlntlﬂhmn K - Cache boutsilie / Bafe hokder

B.im On Pl s moufume | wio fmm [N bn H.om Hin Poil. marm mowhne
12 s 854 09 L ] Jug 1 35} DEE0 09

F - Dessous @ bouteille / Coastor for betifes L - Cache basriuille sur pied | Boitie holder foated

D.om e Aéd. pene mociute | wiTm Fitf 3 mouks | W Fm 0 em (1] M, £m Hin P, el ekl
L] 13 130% e L1 M 1 JREN ]
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Page 34

o

articles de bar et de table

A - Shaker | Cocktail shaker

Cap. o [} Moo Him
S0k 18 H 013
Tich o 55 18
8- Flacan & |n|um ammn
Cap ea
el '2 —._Ii'El-!ﬁx
C - Porie chalsmeau / Drinking siraw halder

Dem Bin Wer Hin Rl B miylre

wm

iz ¥} 135 Ed 4580

th denis | 'Fﬂﬂi.nid I'I:Illhr
fem  Om on Rl e moukurs

b is tes AE 447,00
E a8 B R T -

F - Rape & muscade b éhul | Kubmey grater
L. &M L=

| Jam

igt. nare mociore
Wl m
5T ]

Fobl, mann ol
WG T
TR
(e ]

Palt, LAl Moulats
wig nim
108605

G- le[rll :uckhll.l'hchhll ﬂnhlr

Qom Lem Bl

85 ‘.I 3l 1!‘: T i e
H - Mpzure & alcool [ Jigger

Cap.ch o el

Yo 1 nmz 09

A ciy 14 MEs

5y H DT 08

Sk 23 485,08

I- llmrli lkwldei.leviIH

mw
J- Cullbkre imd mll nilunfhua:h i spooa

Qom
a4 I.I'.'- 1IHII

—h—

K - Porie mignandizes cockiail 3 cowpes / Cockiail snack

senver 3 pans
Dem G Pt
e ar G DE33.09
5] 1 D00
Iclr Porte ¢uim r.mmn n'lh-ﬂllll enack server
e
1 J 4 _m_q L
. W - Clochatis da takle | Table rln|
W.em H.in
W 50 I'.lﬂ L]
_ M- Passe li.‘lll't.’T:l ama rlII: straingr
Dem Let
I":: ! l H‘IH ]
Pazte Ihi b Bazcile .'Tuﬂr;::r
1] 150,00
P DEAT, 08 dres ricapEacia
0 - Passe thit & rl-lllil rumm-ur
(W
"‘ln 1 ' 2 "ﬂl Li] =

3



SEFI«70 P.gxd

collection “ Galaxie"”

10/01/07 22:50

Page 35

A = cotutlirn [ Cofes pot B - Thisliee | tea pot [ - Pot & taif / Mk jug 0 - Sucries j Sugar bagin whandies

Cam L Caz. o2 L Cap.L Cap.ap L Cap L Cap o2 [ Cap. L G o

L2t 10 16110 [ (F] —1mm 014 ] 1508

fag 15 078189 050 T8 1A T 1 101609, =

] T I T [T T S 0.8 T T | AT0k

om0 (1T 1 35 0509.09 L 11 T

1 T T T . (h N iEH 12 LR

1h 5 HAT.R8 1 T 078505 e ——— -

L 107 — T E— T T 18 nLm
i m 1978.09 Ty

ki
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Cafeliére - collection “Riviera”

A - calaliire | Colles pot

Cap L (=N ] Rl v U Pl sarm: moeiure
ail WG I

o ETR S Y T -

T T W DE&1.08 [T .

i £ AT _[b40.08 05809

B - Versewse “Riviera™ Bet canard | Cotle pot

= Cap 0 R v Soiing Rt sans mosfute
Wi e nm

T ) = [T -

C - Thitlkra / Tea pol

G L Cag or BE et Soulite Ri#l. sans moutute
W W nm

040 1 064300 BETLOY

L0 i1 (] P, T

12 i Dbkl.08 o

0 - Pot & lait / Milk jug

= NN (=1 Rl gvmc mouling Bl samy mouiute
wivm WS

LAl [T (08 -

078 W ki L2 .

fr4g 1 L D]

T n (735 ]

E - Sucriar | Sugar bazin

Cad L i oy REF g Ml Al ane mouun
L LT ]

- § B T

{80 il (771 T I X T

Cafetigre - collection “Godrons”™

3 L Cap ot Aier
[T Fil 1]
13 [F] —— waree
8 - Thidtre / Tea pot
Cap.L =ri L
T - 5.0
17 % (=)
€ - Pal & ladt / MK jug
G L Cap. Ri
o T [T
[T il [ -
0 - Suerier / r Basin
Cap. L o LT
aa " [T
1
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cafeterie

Cafaterie - collection “Monlaigne”

A - Cafetigrn / Caltes pot
Ca L Can. o2

Sucrier 20 cls sur pied avec couvercle  Réf. 1.990.09
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A - Caletibre "MIH'
=N
rh

T
LEEite ]

Page 38

3
G-P
dem

BITHO
latoau mnd i Eucrutins {Supf bvul l;un'lm; 1rl'f
2]

I+ Coupe & sutre - 4 tal
Dem Om Al

i; Jia

K - Sucrier chitioané | Sugar basin
Do Omn
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fontaine a champagne

A - Fosdaine & champagne, coupe & lruits | Frolts cop

Oem (1 H Em o Ré# iant mubas
)
) s o 1048 D&30 09

—h—
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coupes a fruits

B - Coupn & fruits ~Wénes" / Frults cup

Bom ba H.om Hn Rl avoc moifure R, sang molure
wirim Wi nm
] (AL ] a e bR [ 2l

- b
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Service & calé et thé de style - Série “Rocaille” plus disponible / not available
Bl E - Platuau de service | Service tray

A - Catetiges / Catter pot G @ G-Sucrier/Sugarbasin Cap  O:
gog 38 i3 o - K — .
Al X 39 em P obG.oe
B-Thélers /Teapot e 0 Ae  O-Crdmber(Creamer  Cap. O Rt
_  ®d B §RM P T

4 - Phateau de service | Servcs by :
Bgn. Qs P,
43 Wem  1NAEEM RN

Service a calé et thé de style - Série “Perles” Louis XVI
0 b, H = Sugriee [ Sugar basin w/eover
Cap Gz LT

F - Cafetlém / Coffer pbl Cap ]
o el A e T
i el = i 30 1 130
L [:1]
) e g G wze |- Crémier/ Crepmer  cap '] fer
T FET ] 114,09

- -
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services a café et a thé de style

Service & calé el thé de style - Série “Godrons™ avec anse noire
K-Cautiben [CoMaepol Cap  0; Bt M- Secrier ] Segos basin wieoves —  D-Pireaudaservice/Sendentmy
IS 4520 QLM S - M B Hom ___ dw R
R | 1T MXHem Kl s

LThélére (Teapol  Cap Q¢ h#
= ] N-Crimier/Crosmer  Cap  Or  fe
- [ S

Service 8 calé et the de style - Série “Rubans croisés” Louis XVI

P - Catutifire / Cofles pol Cap e At i - Sueries [ Sugar hasin wicaver T- Plalsau do service [ Servicely
BE ITA 1800.08 o 0

L] ki A — sx¥iom TIOXISaA W00

BE

O-Thbidm Tempol  Cen Op A4t
L] 5 1ET.H 5 - Crémigr | Creamer G L1 B
T T e

—h—
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bols a punch et coupes a fruits

tem om H em Hin Cap. lire Cap. gal IRl v mowhare Rl sans moulue
T Wi nm

Coupe b trults - bol & punch / Punch bowl
A n 1414 ] Bl i k| - (4.1 ]
B “ 154 P 1 % i 0356.00 0512.08
Coupe intérieure | Bow insert for punch bowl N°B % T s ™ 2 1 - T
€ - Couvercle de bol & punch / Cover for punch bowl = & 153 T A1 - = & QM
D - Louche pour bel & punch / Ladle for punch Bowl (] ] n 1148 0= Biar) - S0
E - Jatts & crivmn / Cream cup looled 2108 1 T 54 24 87 o) W -

] Tt ] 6 (AT d Tt (e 1m-__ - =
F- Pot b créme gurvaise | Cervaise creampol Hi 1 " 51 030 2 o) & 120,09
G - Lowshe & créme / Craam ladie T} 2w " B o7 2401) = W
H - Coupe royals sur pled / Rayal cup % 10 243 ™ 45 158 108) 1 12570
I~ Coupe b frults ser pled / Frults cop '] 1as i 513 - - n24d | 243,08

40
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rafraichisseurs

Ralraichisseur i caviar af lode gras Ralraichisseur & caviar / Caviar cooler
Ben Bn Hem HWin mfrrwlrl mtﬂm Qem @m HoEm M (=" N1 lrﬂ.:;lp‘vl mn:ml
wrm wn i wTm W nm
A - Ratraichisseur d tole gras / Fole gras cooler - 3 pidces F_ W3 Bw T8 Jui W0 1490 08 1n
2X2_1zsX8um i A = O 103 4 B 3w MS0A00 - 1Eae
Ralraichtssgur & caviar | Caviar cosler it ™ H_ ot  2ss w0 T - a5k 4
Qem @M Hem Hin Camgs  semubes Alwmmooiun | 4 Iy 84 23 Lo L . S
WTm L L]
B - s 4.9 g 7 Po L =
C. 8 3 T e 4 - L]
D o 1w M B md0LE oS [T
31 Teagie
E % 1w ns 4w LT T
= Bapondt puat bally o 10 10k ok Lot -
=Sapoort:por Sl us S0y ¥ o by b ] =
e L L P I T— L Lt
= Snpoon-powr bolle e 175 5§ o holin . o= 1
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rafraichisseurs et supports

Bem Om Hom Hin Cap R# evec mashes A S mockune

Wit wit rtt

A - Chiaulle ssuciise de bulfel [ Chaling diah
B Rrilts X ww R . 1
B Hlmhllllllr Hr'l.lll.l'ﬁl-lhmfl

Sur ASL 14018 LR LI E ]
_r!'r.n 5 - - -
C
EXT_ 166 L] S 1 S SR . .
INT. 23 [] - -
D - Radrakchissous & Hl‘l.l'l.lfﬂ'ﬂﬂll‘lﬁﬂllf
EXT M 5X208 Tigxil 19 4 [SLER )
INT. 41 X35 W LB N EaS - - -
E - Porle condiments (6 places) [
n ] Xt - 10520
Perie can m:undnnshm!hmhmrmqhu!m
F 517 Jpaces - w5808
[ IE [T - B30 b4

e
%3

B em 0m Cag it aves mbckey B L3 miulers
Wrm W nm
H__% i 4 S places = 61 0
Veretra sl | Diaes eshet oy (LT

:“P-I:M :muuurcnhmwimﬂrnmhnm!hmhﬂh'hm
L}

L] .’4.‘" _ dplhes - e
S | S < RCEY = L
Dém ({1 W cm Wim Rt poed moclaiy Bl R3A% Mduketi

e wenm

d- Mmmmunaﬁmnuww
'll:‘:niﬁ_ _"_l'lI;!l] a5 faa .—E’L.-.'—
K- Pn"l:l:l.rl:l‘l:l'll-llilﬂ“im BIM-'
H B4 108009 it

L - Ralraichizsewr & jus de lruil cang la nnthruiHnlu wmwﬂ
e _ e 192
WTES -

—h—
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Hemin Rl pvec mochurn A s mouisn
W Wi fim

A - Riéchaud 1l avec briilesr & picool solidini [ Heater bumer
solid abeahod

XM ASIEAW I 18 Tue -
B/YAET

T Tha T

Gcm @m

105009 1 larest
ISR D e

B - Riéchaud Il avec biiilewr & ul:muwm

xSk ibie 18 Tia - _ B0 1 e

YR Talla 0 Ta - 1080 e
C - Réchaud & gaz / Heater gaz burner
AEM IS0 IS dg - L]

E-MM'M*!I-MHMMW

HXIASWAeNT B 2 omeme

E+ mammmnmmﬂwmww
aeoleTip ea

Cioupa
] 31 0430 chiesupeiu o150

réchauds et cassolettes

Rl gves mouiure Pl mang mouiers
wiTm WS nm

F - Entremetier sar avec cosvercle o inlérieur porcelaine

| Entrametier ‘wieower and poreelaln ingen

M Bw 1A d mme -

& - Ecunile ronde avec couvercle graime cog [ Round wpecial

dith wiover

Coms smiBotiom ooy |
16 s

fem Om Hem Him

M - Coupe fua piat anse coquile | Cup wilat beniam
F34.99

n $13 ii
I - Ramequin $ans HMIIIWI'HIM
i iy 35 13

Cazaobetie / Smadl pan
AT R S

J-

T — —

K - Cassolette / Small pan
8 Iw 35 12a -

—h—

Aem Hm “lmml'l il s moyiary

L]

fom @l

Cassoleto / Small pan
Conpss 7 Boflom

] Juw 3%
umm:mm
Conpe / Bomas

] 31t 5§ 2
Conmbich 10 )

N- WMFWIIM

0 - Casseletle / Small pan

1288 s 1
Coweroe 1R
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i

s . 5

o

coupes glace et sorbetieres

0o Bn Kom iLin Ral, parmoiune ARl wans moshes
wiim o

A - Coups makbn [ fce cream cup
133 5w LE ) 2 AL ] L E ]
Sdparaieur 3 compan | irmer 3 compan. : - azTT.e
B- " Homrgui ne" | lce m and krul
Modale Gadrom’ san sipersiee 1w nas
L] 1A L] A4 - RN
W 8@ 0 s 0 - B . L.
1 i ] ] 3 e
- Coups a glace [ loo cream cup
Li] A~ ST B . B ... nEm
D - Compe & giace [ lce cream cup

'3 B m ai00 1010

ce “Festans” | lce cresm cup

n LT 15 im - (1Y
n_ 7] 13 11 - 1E5.08
F - Coupe & glace / Ice cream cup
L] i 4% 13 RLGECE AN

oem Bin K "= A& poec mogue Feel yurmy mootere
Wim W Em
G - Couse & 1alon [ koa cream cup
= E— T S | 1 L
i ] I 113 1325.00 o820
H - Coupe & glace “Elyzée” | lce cream cup
1 aw B .09 07
Coupe & glace sur lige [ |ce cream cap
4=1G5 LFE ] 145 5k LELLH ] Lty
' A 185 LIS 1305.00 1303.09
pe & glace “Ballon” | I Eream cup
El 313 155 B - 183659
1 i 185 1T - 180 04
L - Coupn @ liggenais | lco cofiea cup
ra 2 v 183 5w - NHE
Dem B LN = Cap Rill win moalers
L -kl
M - Sorbatiaee avec cowvarcis [ Ice cream lreezor :
Saniansm / wie hanse
(LK § 3 b 10 110 o 180709
N - Sorbetiére avec anses / w/handles
LE] i34 L] 10 Had 159188
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fom Qin Pl vl S
w0 M

A - Brochetts “Epéa” [ Maat skower

i) ] 1006, 09
Hatelets / Meat skewer whandle
8- Epee [ Sword ] 148 180209
C - Faigan | Pheasani un il 1B 00
0 - Homand ( Lobster m i1 ]
E - Saumon [ Salmaon i il 1.
F - Lidvre / Hare m i i.m
G - Pince @ glaco / lce tong

L] (AL o7
H - Pinge & homard acber / Lobster long o5
- Modele différent de la photo. 18 Tua 11008.02
| - Pince & escangols [ Snall tang

155 § 035
J = cazze-noix - casee pattes acher / Nuls and 5.5 only

15 i B &
K - Curetta & homard / Lobster fork

2 : e

o

accessoires divers et pots isothermiques

Galetidre isathermiqus / Caties pot insalated

L plus disponible / not available

Cafetiére isothermique chromée / Coffee pot insulated chromed

m . ,
Réf. chromée

35 12 18 418 - 21.005
65 22 21 81/ - 21.006
1 35 24 912 - 21.007
15 53 28 11 - 21.008

—h—
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corbeilles a pain

Nem fAn H.em Hin Rt pvac meuleny A s mmoyigre Bem Bin Hoem Hin Rl avec mouture R sars mouhure
Wi i Wi wit) fim

A - Carbaille & paia ronda | Rouad broad E - Corbeille & pain ovade & anse / Oval bread baskel whandle

o B ix = = 1014.09 WES Traxsis - 4na.09

H 1T - - 5.08 F T ET T = [

B - Corbedlin i pain ronse sur pied / Round bread baskst focted F - Corbellle & paln ovale “Barquette™ / Oval bread basioe!

21 B 2 3 osk 09 WEI T4 - m

C - Corbellia & paln ovale / oval hread basket 2xh Bignsin = Bl

15X 105 5mX4ia [rin ] G + H - Assiette a pain / Bread plate

Zxn BmEs i1 i B me1.08 oais.

;| (e R 1010 | - Ramasse ttes / Tabbe crumbler

D - Corbedlle & paln ovabe "Vemdoms" / Dval bread basked MAXES 534 X203 - 15 185.09

g:::: :::: :‘" m I - Ramasse miettes plus disponible / not available.

46
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o

plateaux fruits de mer et fromages

Bem [in H.em H.in AL dvee moulkere AL ey mouhure Bem e H.em H.in REE avd mouking Al pang mduleny
WA i A Whm W

A - Prigenioir & frulty de mer 2 dtages [ Sea lood stand 2 trays F - “Bandaan"

Wed Wia: 130 61 o LET ] R ns 4 ] 21 - 5330.09

B - Plateay braith de mas dlu [/ Sea lood ray almminkim B

o] " - - - 10 12 43 55 234 108409 1151.09

B 13m - - - 1M

¥ H - Marteau & homard / Lebsler hammer

= T . ~ L L _ sa - - - wsm

€ - Support plateau irults de mer / San loed tray holder |+ Platgaw & fromage tourmant marbre / Martsle cheese tray revolving

Q- 036 T b0t 1% 712 = 68,08

D s -t EE] B 8 — —— Looof . .

- Grille & loup pour plat ovale de 55 cm / Seabass grill J - Cloche  frites / French fri

1A 1!'@){??] 8 21! 7 a0 A joche a frites ;sgc ries cover ) 093100

Rince da F_ : 22 823 - 0.932.09

E.or "ﬂli i 2 92 5 0.933.09

1ns LIt 5 2 1998.09 L o
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1
ML M0 R, gans mosdun
s bougie Wig Landhes W fim
A - Chandeiier “Mapoldan U™ | Condulabm
L] - Jhracten g L]
_M [EIT] bougeosr /canSeatich  WTERM
Chandabier “Girandole™ / Candelabra
B x 1323 3 Retmnche [ s
] 133 Toancheriame 882
[ §17 1 dpu ¢ canedie gtich B455.09
E - Chandelier “Carquois” / Candelabra
Plus disponible
Not available

F - Chandelier / Candelabra

8 _ms Tu # pranches { am LR
H s 1w 1 branchen | amma LM
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chandeliers et bougeoirs

Chandelior “Rocakile” / Candelabra

Hom H.in Rt

[ = A tranchin 5 b | Arrm 2.0

—h—
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chandeliers et bougeoirs

Chandedier “Riviara™ [ Candalabra i
Hem Hin b oty

Wy fim I

Az o 5 beanches /ams a0 !
B i L A s 2 L] 2
E x 1% ) 3 bianches | arma LR :
0t B 2 branches | sema D60 :
12 [ bougeois | camdie sick [ |

a0
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photophores

Hem H. | [rsscne f Arma Pl sani Mdukss Hem Win [Brmsched F AimE il mans maslas
LT Wi
Chandelier / Candelabra £« “Louls V1"
A - “Rigancy a [ 3 15,158.09
£ 1531 A L. ] N I T § Jo 18
i " ) 16,1511 19 Tia 1 15, 16
T in 1518 e
" : 12 Phatophore & bougie / Hurrlgane (amp wicandies
B - “Louls XIv" 0- “Régeacs”
ns u 4 15,155 i F1%) RERLE)
in T P! 15.15 8 E-"Llous ¥
1] Tue 1 15,1579 2] 10 um 16 VELDS
F - “Louls XVI°
b 18 s A5 BL0E

—h—
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o

e e P,
- “Tulie*
b 1058 V5. 90108
H - “Luze"
M 1313 Litrd ]
Photophore & hulle / Hurricane lamp w/oil
| = “Riviera” boule
o) T 0765.09
J -“Riviera” Tulipe

1014 0.764.09
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service bi métal

Aem L) H.em H.in et n-sm;nw.rw..m @om Bin Hogm H.in Réd
A - Marmite vapewr | gem @R Hem  Hin o Ritooms RILcoseite g poyy giae - Oved
Stkam 0ol lor POLSIOEs . bethy R ® P 11g 1867.00
IR T MR AT e M e T EW w5 i 108 3
8 - Cocotle ronde avec couvarcle [ 5w 15 123 T ] » W ] E LT .
= - e o o 1% B 34 P T T % 3 1] EET] L]
| S (T __ a1 ] T § i 145800 N 7 baing
18 T ] I 1240.09 B & 2 iElm mMe ;‘q “"""?‘!'."'””"!L ﬂ?l-. 188009
] T 1] i 184100 z dm 5% 23 WS rsm 34 FIE 14 123 1881.00
N ————— T oy ———— 2 N I 12 8
€ - Cocotie ovale avee couvercl i i ks R B am a3 134 [T .
I k] 1 [ 7 1864.00
" HE 7 i 144309 F - Psble rande [ Rousd pan 4 152 55 T3 1865.09
17 (1] ] Iwr 184409 Bm on H.em LN Al a5 17 5 55 2 188500
ol L] ] 3ig R 2 82 [ 184909
ET (1T i 184609 n i v 45 134 1S0.00
= 1 1 [ 1847.00 n as 5 F: 165100
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présentoirs divers

Bem [ L] H.em Hin Rl avet moulere  REL sam moulkens
witam

WS R

Bem Din Hem Hin Cipch R vec moulurs AL saed mouiune
L ko o

A - Coupe & frufts wur phed “Napoléon 1™ / Fruits cup footed
= 1418 305 L]

E - tasse & cabi sapresso iharmo fcoffes cup

ns18.89 o8 # v MS S 12en - 4.8
B - Flabeaw rond wur phed | Round cake stand F - Porie pot & coafiturs 5 places avec soliflor [
2 im 1§58 H - [t ] Jam holder w/bud vase
155 & 17 B - 58109

C - Plabsaw gur | Romnd cake ctand losied — :
17 B #uu 5 - Tl G - Porte pol confitwre (9 pots maai) avec solifbor /
D - Présantsir & 2 platesux sur pled / o o

Prisssieir § mignard sur WA 4 1S T asa 00 045,08
"Ny 48 ] 44 = G0
54
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accessoires divers

fom @k  Hem M Al ovec mouum Rl s mockn
wnm

Wiy nm

H + Radrabchisseur & cavinr sur pled [ Caviar cooler wiosl

B Ew 17 G - D515.09
1 - Clechn & barefle pour assietle [ Cover ler plate

n s A 218 - maan
J - Piateau oval sans anses / Oval tray w/o handies

Rem (1] P, e Poutore 8L sang moulons

mrifm Wi 1im

HEX M [ECFiEET) 168009 (PN ]

X5 MEH TN (1 1]

K - Ramasse mietto polle avee brosse [ Crumbs-tray wirush

Plus disponible
Not available

L. MNI“WIWIWIM
fem Bin Hoem HWin Rl gvec movker Rl mans mockers

wirm wig fim
B5 I ] 3 (e X ] -

plat a ouzi

Bem Oin Hoem Hin Rt rec mosion R s mowuny
Ll L iud

M - Plat b ourl avec couvercls | Quzl dish witever
5 T 1k E ) - Ly e
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assiettes de présentation et coupes a fruits

Him Tl mec mosiu L 1ama mouksn Qombessn ) oonle R e mguiure il i Moylkery
Wi ‘wionm witm g rim

1,08 ax5.04
A, b bk 84
[TV — )
W mum
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194 wo 0 woH
UIN 83}409 / 9Je9 e auif

2101 D]

AoULnoy] 11vf snoa inb
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EU}QP P ELIX

@%Zl/{ﬂ %%W/ @/%M/&

Capacité : 4,5 L

Dimensions : 58,5 x 41 cm

Hauteur avec cloche : 41 cm

Hauteur du socle : 22 cm

 Chauffage par corps de chauffe élec-
trique ou alcool.

Capacité : 3,5 L

Diametre : 43 cm

Hauteur avec cloche : 40 cm

Hauteur du socle : 23 cm

¢ Chauffage par corps de chauffe élec-
trique ou alcool.

78575

CHAFING-DISH
Métal argenté

“CAPITOLE”

REE 0.793.09

REE 0.791.09
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EUPQP P ELIX

@%///‘é/éém// JWMA}
78570

CHAFING-DISH
Métal argenté

“DYNASTY”

PR =2

Capacité :3 L W i
Dimensions : 45,5 x 33,5 cm I
Hauteur avec cloche : 33,5 cm | 2
¢ Cloche basculante _"I_- | o
e Chauffage par corps de chauffe -

électrique -
« Avec moulure au choix. REE 0.796.095

Capacité :7 L

Dimensions : 58,5 x 38 cm

Hauteur avec cloche : 40,5 cm

¢ Cloche basculante

e Chauffage par corps de chauffe
électrique ou alcool solidifié

REE 0.799.095
¢ Avec moulure au choix.

59
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EUI@P F ELIX

@%M %%W/ @/%Ma}

7875 CHAFING-DISH

Métal argenté

“DYNASTY”

p—!
G ———ﬁ

[ —
,lrl |’ e = _.I_.'
* _ -
Capacité : 1,5 L L o %I_ b

1
Dimensions : 36,5 x 25,5 cm |

|
Hauteur avec cloche : 26,5 cm - «
Hauteur du socle : 21,5 cm - .
* Chauffage par corps de chauffe -
électrique
¢ Avec moulure au choix. REF 0.797.095
ey — = . =
|- ‘ﬂ": %
— — - |
- H i
I - e i
ul i k s
| e
LAl - _",H-
1 { 8
— \\1“-_ e LI g __-_ -
— z [ 1) —— 5
L] ! i '
u

60

Capacité : 0,75 L

Diametre : 33 cm

Hauteur avec cloche : 31 cm

Hauteur du socle : 20,5 cm

* Chauffage par corps de chauffe
électrique

* Avec moulure au choix. REF 0.798.095
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EUI@P F ELIX

@/}/M %%W/ @/%MJJ}
ez A N
Rafraichisseur a
charcuterie & fromages
Dimensions : 52,5 X 36 cm

Hauteur : 9 cm

Rafraichisseur a yaourts

Dimensions : 53 x 39 cm
Hauteur : 9.5 cm

REE 0.733.09
Cheese and ham cooler.

REF. 0.869.09 Rafraichisseur a
Yogurt cooler salade de fruits
Capacité : 3,5 L
Diametre du bol extérieur : 36 cm
Diametre du bol intérieur : 25 cm

Porte assiettes fil Hauteur : 22 cm

Diametre : 29 cm
Hauteur : 53 cm

.'r/’,r

REE 0.414.09
Fruits cooler:

REE 0.912.09
Plate holder.
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igne 3000,

EUI@P F ELIX

@/;/W MM/&/ Q/W/&
7875

H::“'-i: - S e ‘ 3 B
m \y
s O i 2o\ ¥ %}
w . TR

Support seau Réf.2.020.09 Cuillere GM Réf.30.65-62
a champagne “3000” a cocktail PM Réf.30.65-61

7 Plat en verre “3000” 25x25 cm Assiette ronde
avec pied 30x30 cm en verre 16 cm “Moire blanc”

I— " . triangulaire 35x35 cm plus disponible / not available
Coquetier *3000 Reéf.2.010.09 plus disponible / not available

avec trou rond

Coquetier “3000” Réf.2.011.09 Couverts en acier inoxydable Plat rectangulaire Réf.4667.BC
avec trou triangulaire 10/18 modele “Alizé” Satiné 25x15 cm
plus disponible / not available

n Bougeoir “3000” R61.2.014.09

A soifor 3000 REF2.012.09

Seau a . ) Réf.2.015.09 Assiettes en verre plus disponible / not available
champagne “3000 carré 25x25 cm
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hampagne
asque a champagne
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matogany trame with brake -
Sivered nevohang doomw wnd chafing
deah - Bibipd Btepione:

¥ vegetabie pans. 0 & Inches. plase
Faokder, culiery hoider.handes

Liguar wagon

martegany trasme with brakes -
Eguspped with & Soubls silvered gallany
fior Dotties and glasees - Sy Ena0
e - Sibvered Batelies

T Ja B

Fieight - 2.5 bechers
Length: 38 14 Inchsy
Wicith: 21 58 inches

e ey
33 T4 12 inch) - Hardles and
Fonge B weeieg

Mgt | 48 T8 Inches
Linger 4 14 inches
Wt 18T inchey

Fiat du jour wagan

PANOGATY BT A BIAEY -
Sihvered ivohang dome and chating
dih - Sivirad acoeTanes |

2 wegetabls deidhirs 0 11 Inch . plite

m.mnmu.i.mw
whT, Bties

Haight chosed - &4 34 bncha
Hesghl gened_ 35 14 Inches
Length ; 3 inches
Width 24 &5 Inches

Aleehol and armagnae wagon

Acapu, toues b rein - mahegnay frame with Seaes -
Diashis gaterer argenide pout Disubie sibvered gatery for botties <
bonsteslfies - Exagéne centrale g:rﬂ.ufg.a“un‘.
N“H‘Em.m"' Hniage mw;
Etagitre inlénssne - Galsris Cag. 40 Dorien.
+ Gap. ) boubislies

Hauteur : 14 om Heght 41 lnctes
Langmes - 53 5 cm Wig: 20578 Inches
Lenguput . T8.2 £m Lengih: 30 34 Inches
Pl gup. Larg 27,5 ¢m Shall uppar: Width 110 24 lachat
Plat up. Lomg. 80 cm Léng® 31 Inches
Diutry gaterie : Laeg, 10 cm Doiubie gafery: Widtn 4 nches

Long. B0 em Ling®e 31 Inches
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o

G Volure rbirigérde
o409
Acapu oo b frindd -
ok piwiitante Afluglass
(H - 21 em). ceirvhurs migerniés -

Refrigerated wagan

gy e with Brakes -
Allugiadd frvahvityg 0oma

{H: 8 L8 bch | - Esber plalend and -
Gibetndd BELdLROREL BN

¥ed ity hokder, hanshes - 4 patectic
packs

Hauteur couvene . 114 cm
Maylpur puverte - 805 om

Hesgnt chrzed 44 34 Inchey
oWt Dbt 35 174 bnched

BATE M

ACASU | Fouss J irsing -
Brifears i gai - Compariemen
ekt pofte poer 7 hiutadies gas -
Elagire nhiru - Poigrbts mitar
I-lu.ﬂﬂ!

Haiitdui - 87 em

|
:

Acaion - Coohe bitoukaile

0 g« Fogin coulicaams «
Ung aliongs - Magee eh marbie
Maieer cogvere - 100 cm
Longessr : 92 o=

Lmgeur (25 cm

M Vaolture de service
n.1e7.08
hcajou, voues & Inies -
Ao 2 allonges - Boxien
coevurts {30 pibos e - Elagén
n'gllvu_u-ﬂll rangempi - Cong
pratigis an mécal arganis

Longusur * 5 cm Langtir 33 inches
LLaegeui ; 83 om Wit 24 inghen 1
H Velture b serbets Sorbet wagon
1.841.09
Aoy - Paiea) srgantl mahogany trem - Silvered iy
A ettt - ACOBSAOIEY wilh 4 g Ceeaen inulahed EORAISET -
argintés : jma b i, pons- Shveind accesnares: Cruam bowl,
clTEs. orie-aasiaiivn, pognées - 3poon bokdel, piafn Roier Board
Eragiin sofbter Aluglasd sul Pandies - Nlugiss tonge el oa
& eeinenes mpemiies - Eupen & v plaied Colormm - Sliding shed
Ol — — 3
Hagheur tabla | T om Tabi hakgat : 749 1/7 inches
Haufewr avec dtagirs : 120 cm Shell hasght - 4T 104 Inchis
Lenguew 52 om Liengi ; 36 1M Inches
Langeer - 5% om Wi 21 Inchea
I Woilure & pdiizsevies Paatry wagon
14,157 PA.
Achjau, rouet | freis - iy [ram wil Dikes -
Cloche foomacte Atuglass Rvoieng Aluglass domw. 2 shehves.
7 lighene, und Cooli ity o iR, SCOeSAis Trom hoth whoes
accemaible dea deux ot - Plalsse Ty (33 T x W 17 lach.) - Sivesed
BEa3T - Pokpedas arpenibis fangies -
Hauteur : 127 em Hesght : 43 5% Inches
Longusur ; 113em Lengih: 44 29 sty
Liephw : 83 om Wadih: 1 4% Inches .
14.154.08 Voiture a patisserie réfrigérée / Pastry wagon refrigerated
J Waolture i lromages Cheese wagan
14157 FA,
ALl , 1oisd § Bnkng - matagany ramd wih Braies -
Clockw toumanie Altugless Revikang Alughisd dome. 7 il
2 Flagine, e coubssante, oot ging, accible Irom baih sides
screguble des deun ciids - = Trary (33 T = 14 172 Inch | - Sibeered
PMabois BET - landiey
Polordes areittie I
Hauwur ; 127 om Height | 45 38 Inches
Longueur : 113 om Lengim &l 20k nchey
L - 53 cm Widec 20 475 inches
K Voitene & Namber Flambs wagan

matogay trame with brake -

[pas Bumer - Compasiment with doof
for 2 gax boithes « Rack for & boses -
Lt Sorage shel - Thver plaled
i

Haight : 34 14 Inches

Lengih. 80 2 lachery

Wt 14l Inches

Chiraye wagon

matagany (T - AEsglict
revoiving dome - Siding mervice shefl -
fkyibe hop Enai

Hesght cloted - 39 3 inches
Lengih: 36 14 Inches
Wedth: 11 &% Inches

Serving wagon

oy frarme wih trakes
W T daliacatn ahehas - 6 nutiany
i kot 553 Bafwarn) - Lower
slorage day - Sdver plabed prolected
comern

Liwgih; 53 inches
Wiaim: 1§ 27 Inches

&7
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PAGE
ASSIETTE A PAIN 46
ASSIETTE DE BUFFET 56
ASSIETTE DE PRESENTATION 56
BEURRIER 20
BI-METAL 53
BOL A PUNCH 40
BOL A SOUFFLE 10
BOUGEOIR 30.62
BROC AMERICAIN 35
BROCHETTE 45
CACHE BOUTEILLE 30
CAFETIERE 27.32.33.34.35.38.39
CAFETIERE ISOTHERMIQUE 45
CARAFE A DECANTER 28.29
CASSE PATTE / NOIX 45
CASSOLETTE 43.55
CENDRIER 30
CHAFING DISH 42.57.58.59.60
CHANDELIER 48.49.50.51
CHAINE DE SOMMELIER 30
CHAUFFE PLAT 43
CHAUFFE SAUCISSE 42
CHOCOLATIERE 27.35
CLOCHE 6.7.47.55
CLOCHETTE 31
COFFRET A CIGARETTES 15
COQUETIER 4
CORBEILLE A PAIN 46
COUPE A FRUITS 36.37.40.54.56
COUPE A GLACE 44
CUILLERE A MELANGE 31
CUILLERE REPERCEE A GLACONS 23
CURETTE A HOMARD 45
DESSOUS DE BOUTEILLE 30
ENTREMETIER / ECUELLE 43
FLACON ANGOSTURA 31
FLUTE 30
FROMAGERE 19
GRAINES 8
HATELETS 45
HUILIER 19
JATTE A CREME 40
LEGUMIER 10.11
MARTEAU A HOMARD 47
MESURE A ALCOOL 31
MOULIN A POIVRE 18
MOULURES 9
MOUTARDIER 18
PANIER A VIN 25.30
PASSE THE/LAIT 31
PASSOIRE A COCKTAIL 31
PELLE A ASPERGES 19
PHOTOPHORE 51.52
PINCE A ESCARGOTS 45
PINCE A GLACE 45
PINCE A HOMARD / CASSE PATTES 45
PIQUE FLEURS 21
PLAT CARRE 27
PLAT ESCOFFIER 6
PLAT A MOUTON 13
PLAT A OuZI 55
PLAT A POISSON 45
PLAT OVALE 45
PLAT ROND 45
PLAT A CAKE / TARTE 14.16
PLATEAU ADDITION 15
PLATEAU BUFFET / SERVICE 13.14
PLATEAU A SUCRETTES 35
PLATEAU FROMAGE 47
PLATEAU LIMONADIER 30
PLATEAU OVALE 13.55
POIVRIERE 18
PORTE BAGUETTE 19

o

PAGE
PORTE CHALUMEAUX 31
PORTE CURE DENTS 31
PORTE MENU 19
PORTE MIGNARDISE 31.54
POT A CREME GERVAISE 40
POT A LAIT 27.32.33.34.35.38.39
PORTE VERRE A THE 35
PORTE ASSIETTE 61
PRESENTOIR FRUITS DE MER 47
PRESENTOIR A MIGNARDISES 16.17.54
RAFRAICHISSEUR A CAVIAR 4155
RAFFRAICHISSEUR A FOIS GRAS 41
RAFRAICHISSEUR A FRUITS 42,61
RAFRAICHISSEUR A YAOURTS 42,61
RAFRAICHISSEUR A CHARCUTERIE 61
RAMASSE MIETTES 46.55
RAPE A MUSCADE 31
RECHAUD 43
RINCE DOIGTS 47
SALIERE 18
SAUCIERE 10.11
SAUPOUDREUSE 18
SEAU A CHAMPAGNE 22.23.24.26.62
SEAU A GLACE 22.23.26
SEAU A VIN DU RHIN 23.26
SEAU MAGNUM 22.23.26
SERVITEUR MUET 17.47
SHAKER 31
SORBETIERE 44
SOUPIERE 10.11
SUCRIER 27.32.33.34.35.38.39
SUPPORT N° BANQUETS 19
SUPPORT SEAU 24.25.62
TABLE DE SERVICE 63.64.65.66.67
THEIERE 32.33.34.38.39
URNE A CAFE 57
VASE A FLEURS 21,62

Alpbabetical index

ASHTRAY 30
ASPARAGUS SERVER 19
BILL TRAY 15
BITTER BOTTLE 31
BOTILE HOLDER 30
BREAD BASKET 46
BREAD PLATE 46
BUFFET / SERVICE TRAY 13.14
BUTTER DISH 20
CHAFING DISH 42.57.58.59.60
CAKE PLATTER 14.16
CAKE STAND 17
CANDLE STICK 30.62
CANDELABRA 48.49.50.51
CAVIAR COOLER 41.55
CHAFING DISH 42.57.58.59.60
CHAMPAGNE COOLER 22.23.24.26.62
CHEESE TRAY 47
CHOCOLATE POT 27.35
CHOP STICK HOLDER 19
CIGARETTES BOX 15
COASTER FOR BOTTLE 30
COCKTAIL SNACK SERVER 31.54
COCKTAIL SPOON 31
COCKTAIL STRAINER 31
COFFEE POT 27.32.33.34.35.38.39
CONDIMENT SET 42
COOKIES STAND 16.17.54
COPPER / SILVER ITEMS 53
COVER 6.7.47.55
CREAM CUP FOOTED 40
CRUMBS SWEEPER 45.55
DECANTER CARAFE 28.29
DECORATED RIM 9
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DRINKING STRAW HOLDER 31
EGG HOLDER 41
ENTREMETIER 43
FANCY TOP 8
FINGER BOWL 47
FISH PLATTER 4.5
FLOWER STAND 21
FLOWERS VASE 21.62
FOIS GRAS COOLER 41
FRUITS COOLER 42.61
FRUITS CUP 36.37.40.54.56
GERVAISE CREAM POT 40
GRAVY BOAT 10.11
HEATER BURNER 43
HURRICANE LAMP 51.52
ICE BUCKET 22.23.26
ICE CREAM CUP 44
ICE CREAM FREEZER 44
ICE SPOON 23
ICE TONGS 45
INSULATED COFFEE POT 45
JIGGER 31
LAMB PLATTER 13
LOBSTER FORK 45
LOBSTER HAMMER 47
LOBSTER TONGS 45
MAGNUM COOLER 22.23.26
MEAT SKEWER 45
MENU CARD HOLDER 19
MILK JUG 27.32.33.34.35.38.39
MULTY PURPOSE 17
MUSTARD POT 18
NUTMEG GRATER 31
OIL AND VINEGARD SET 19
0UZI DISH 55
OVAL PLATTER 4.5
OVAL DISH 13.55
PARMESAN JAR 19
PEPPER MILL 18
PEPPER SHAKER 18
PUNCH BOWL 40
ROUND PLATTER 4.5
SALT SHAKER 18
SEA FOOD STAND 47
SERVICE TRAY 12.13.14.15.55
SERVING TRAY 30
SHAKER 31
SHOW PLATE 56
SMALL PAN 43.55
SNAIL TONGS 45
SOUFFLE BOWL 10
SOUP TUREEN 10.11
SQUARE PLATTER 27
STAND FOR CHAMPAGNE COOLER ~ 24.25.62
SUGAR BOWL 27.32.33.34.35.38.39
SUGAR BOWL SERVING TRAY 35
SUGAR DISPENSER 18
TABLE FOOD WARMER 43
TABLE NUMBER STAND 19
TABLE RING 31
TALL CHAMPAGNE 30
TEA GLASS HOLDER 35
TEA POT 32.33.34.36.39
TEA STRAINER 31
TOOTH PICK HOLDER 31
TROLLEYS 63.64.65.66.67
VEGETABLE DISH ESCOFFIER 6
VEGETABLE DISH 10.11
WATER PITCHER 35
WINE BASKET 25.30
WINE RHIN COOLER 23.26
WINE WAITER CHAIN 30
YOGURT COOLER 42.61
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Quelques-unes de nos références..

MERIDIEN et ABU D'ABI - Emirats Arabes Unis PULLMAN - OUAGADOUGOU Burkina Faso - Africa
PLAZA ATHENEE - Paris HANNIBAL PALACE - Port El Kantaoui - Tunisia
MERIDIEN AL KHOBAR et JEDDAH - Arabie Saoudite MAYFAIR - Londres

ROYAL MONCEAU - Faris

HOTEL DE LA FAIX - Lomeé - Togo
DORCHESTER - Londres

CHAMS -Damas - Syrie

CIPRIANI - Venise - ltalia

NEGRESCO - Nice - France

BEAU RIVAGE - Geneve - Suisse
CARLTON - Cannes - France

KAIVKTU - Helsinki - Finland

KURIAT PALACE - Monastir - Tunisia
MANAPANY COTTAGES - St-Barth - Antilles
LA MAMOUNIA - Marrakech - Morocco
MAJESTIC REAL ESTATE - Bermuda
HOTEL DE FARIS - Monte Carlo - Monaco
PAUL BOCUSE - France

LA TOUR D'ARGENT - Tokyo - Japan
WESTIN KAUAI - Hawal - USA.

TAJ MAHAL - Bombay - Indlia

BYBLOS - St -Tropez - France
REGENCY CLUB - Hong Kong

EDEN ROC - Cap d’Antibes - France
LE "S” - Istambul - Turkey

NEW OTANI - Tokyo - Japan

VICTORIA BAY - Les Seychelles

RITZ - Paris

HOWARD - New-York - USA.

SEA GODESS CRUISES - Miami - US.A.
KINSELAS THEATRE - Australia

PLAZA ATHENEE - New-York - USA.
FOUQUET'S - Paris

HILTON - Paris

MAXIM'S - Paris

ROGER VERGE - Mougins - France
NORMANDIE - Deauwville - France
MAXIM'S - New-York - USA.

MANDJI - Gabon

PALAIS JAMAI - Morocco

ORIENTAL - Thailande

AMBRIA - Chicago - USA.

MEURICE - PARIS

PALACCIO PLAZA - Madrid - Spain
HILTON - Las Vegas - USA.
L'ORANGERIE - Los Angeles - USA.
LUTETIA - Monireal - Canada

ROYAL - La Baule - France

RITZ MADRID - Spain

LE CRILLON - Paris

GEORGE V - Paris

MERIDIEN - Porto et Lisbonne - Portugal

RESTAURANT GEORGES PERRIER - Philadelphie - USA

TROPICANA - San Francisco - US.A.
HOTEL ALPHA - Sapporo

HOTEL TRIANON PALACE - France
RELAIS CARRE D'OR - France

NOGA HILTON CANNES - France
MELISANDE GOLF CLUB BOMMONT - France - Espagne
FOUR SEASONS - San Francisco - U.SA.
BRISTOL PARIS - France

GROUPE DES HOTELS LUCIEN BARRIERE
CONRAD HILTON - U.SA.

HILTON INTERNATIONAL

MERIDIEN

SOFITEL

RITZ CARLTON INTERNATIONAL
SHERATON INTERNATIONAL

ST REGIS SHERATON - New-York - USA.
INTERCONTINENTAL

NIKKO

HOLLAND VILLAGE NAGOYA - Japon
CONNAUGHT - Londres - Grande-Bretagne
REID'S MADEIRA - Portugal

GROUPE DES HOTELS PULLMAN
CROISIERES PAQUET

BYBLOS - Andalousie - Espagne

HOTEL ERCILLA BILBAO - Espagne
SWISS DRAKE HOTELS

GOLDEN TULIP

MAYFAIR REGENT - Chicago - USA.
WATERGATE - Washington - U.SA.

GOLD REEF - St Barthelemy

MARC VEYRAT - France

GEORGES BLANC - Vonnas - France

ORSI - Lyon - France

WESTRA PIREN - Suede

HOTEL DE FRANCE - Madagascar
HOLIDAY INN FRANCE ET INTERNATIONAL
TOP OF BELLEVUE - Philadelphie - U.SA.
RELAIS ET CHATEAUX - France et International
PENINSULA

TOUR D'ARGENT - Paris - France
LASSERRE - Paris - France

POINT - Vienne - France

EL MANSOUR - Rabat - Maroc
WATERSIDE INN - LE GAVROCHE - Londres - Grande-Bretagne
TANTE CLAIRE - Londres - Grande-Bretagne
NICO - Londres - Grande-Bretagne
TRUSTHOUSE FORTE

GROUPE DES HOTELS CONCORDE
GROUPE HOTELS COPTHORNE

ROYAL CARIBBEAN CRUISES - LTD
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